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L’Azienda Garbellotto nacque
nel lontano 1775 nella vici-
na San Fior, piccolo comune nelle
vicinanze di Conegliano Veneto (a
50 km da Venezia) per volere di
Giuseppe Garbellotto, artigiano del
legno che si specializzd nella pro-
duzione di botti e tini da cantina.
Lattivitd continud in modo artigia-
nale, premiata da numerosi successi
per tutto ‘800. Lattivitd continud
fino alla Grande Guerra quando
la produzione cessd, a causa del-
I'occupazione austriaca delle terre
fino al Piave. La guerra fini e Gio-
batta Garbellotto, padre di Pietro,
attuale Titolare, inizid la ricostru-
zione organizzando una fiorente
produzione industriale di botti ti-
ni, e anche fusti e barili. Lattivita
s'ingrandi velocemente diventando
presto lazienda italiana di punta
nel settore, poi unica superstite al
mondo, in grado di produrre botti
e tini di ogni capacitd e formato,
dopo la grande crisi degl’anni ‘80,
che fece chiudere le altre grandi
industrie-botti Europee. Industrie di

Mostarde Lazzaris

Prelibate per il gusto e la vista

a leggenda la volle scoperta nel
Medioevo, dove nella bottega
di uno speziale un pezzo di melone
cadde erroneamente in un barile
ricolmo di miele. Ritrovato tempo
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dopo, il frutto risultd fre-
sco e profumato come
appena colto, sprigio-
nando un gusto squisi-
to. La Mostarda & una
preparazione culinaria
di antichissima origine
contadina, infatti, in
occasione delle festivita
natalizie le famiglie ru-
rali del Seicento prepara-

vano solitamente un condi-
mento speciale unendo farina,
senape, aceto e frutta candita al
mosto di vino, ingrediente da cui
deriva il singolare nome. E agli inizi
del 900 che comincia, perd, la nostra
storia, quella Lazzaris... Mescolando
zucchero con mele cotogne, frut-
ta candita e olio di senape, Luigi
Lazzaris ardimentoso pasticcere di
Conegliano Veneto, sperimenta una
salsa dagli effluvi profumati che en-
tusiasma subito i suoi clienti. La sua
fama impiega poco a estendersi fino
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Botti da non confondere con le in-
dustrie specializzate nella costruzio-
ne dei barili (barriques), perché ¢’e
un’enorme differenza costruttiva tra
la botte e il barile. Larte del Bottaio
insegna che la botte deve essere co-
struita con la doppia curvatura dei
fondi, 'unico modo per contenere
perfettamente la spinta del conte-

-nuto. La Garbellotto vanta enormi

e prestigiose forniture, come i 712
tini botte da 166 hl cadauno alla
Winery Gallo di Modesto — Cali-
fornia, la pitt grande fornitura del
mondo e di tutti i tempi o la forni-
tura alla cantina del Principe Arci-
vescovo di Wurzburg in Germania,
tra le pil belle cantina del mondo,
perché affrescata dal famoso Tiepo-
lo. Attualmente I'industria guidata
da Pieremilio, Piergogrio e Piero
Garbellotto, ottava generazione di
bottai, & in continua espansione e
produce oltre 45.000 hl all’anno di
bottame, si estende su un’area di
oltre 6 ettari dei quali 1,4 coperti e
impiegando ca. 70 addetti.
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alle grandi esposizioni internazionali
di arte culinaria. Come una persona-
litd degna di nota, questa composta
dal gusto dolce-piccante viene insi-
gnita nel corso del secolo di ben 6
medaglie d’oro, facendo distinguere
la qualitd del marchio Lazzaris in
tutto il mondo.
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